
Benvenuti und herzlich Willkommen, 
 
in der italienischen Küche des ELEÀNA, wo Genuss, Leidenschaft 
und Gastfreundschaft zuhause sind. 
 
ELEÀNA steht für authentische italienische Kochkunst mit einem modernen 
Akzent. Unsere Gerichte entstehen aus frischen Zutaten, regionalen 
Produkten und originalen Rezepten aus allen Regionen Italiens. Auf der Karte 
findest du traditionelle Klassiker und kreative Neuinterpretationen: Antipasti, 
Pasta, Fisch, Fleisch und Dolci – alles mit Liebe zubereitet. 
 
Lass dich vom mediterranen Ambiente verzaubern und genieße den 
Geschmack Italiens in entspannter Atmosphäre. Hier bist du kein Gast, 
sondern Teil der Familie. 
 
Buon Appetito!

 
„Chi mangia bene, vive bene.“ 

Wer gut isst, lebt gut.

Dein ELEÀNA



Martini Bianco/ Dry/ Rosso 		  	 14,4 % vol		  5 cl	 5,90 €

Campari Orange *¹ /  Campari Soda 	 20,5 % vol		  0,2 l	 7,90 €

Prosecco						      1 1 ,0 % vol	 	 0,1 l	 4,90 €

Prosecco auf Eis					      5,5 % vol		  0,2 l	 5,90 €

Aperol Spritz *¹ 					     12,0 % vol		  0,2 l	 7,90 €

Sarti Spritz *¹ 					     12,0 % vol		  0,2 l	 7,90 €

Prosecco Rose					     11,0 % vol	 	 0,1 l	 5,90 €

Sherry Dry/ Sherry Medium			   15,0 % vol		  4 cl	 5,90 €

Limoncello Spritz					    15,0 % vol		  0,2 l	 7,90 €

Hugos 						       6,0 % vol		  0,2 l	 7,90 €

Espresso Martini					     15,0 % vol		  0,1 l	 10,90 €

Lillet Wildberry					     16,0 % vol		  0,2 l	 7,90 €

San Bitter *¹ Spritz alkoholfrei	 				    0,2 l	 6,50 €

Crodino *¹ Spritz alkoholfrei	 					     0,2 l	 6,50 €

San Bitter *¹ Orange alkoholfrei					     0,2 l	 6,50 €

„Un buon aperitivo apre il cuore 
e prepara la felicità.“ 

Ein guter Aperitif öffnet das Herz und bereitet auf das Glück vor.

Aperitivo



Genuss für Leib und Seele

	 Antipasti – Vorspeisen

1.	 BRUSCHETTA POMODORO  B, B1, K, L, O	 			   7,90 €
	 Geröstetes Brot mit Tomatenwürfel und Parmesan 		

2. 	 BURRATA CON CARPACCIO DI POMODORO  L	 12,90 €
    	 Mozzarellaspezialität aus Andria mit cremigem Kern 
	 auf Tomatencarpaccio und Basilikum 

3. 	 CARPACCIO DI MANZO L  						      15,90 €
    	 Rindercarpaccio mit Rucola und fein gehobeltem Parmesan    

4. 	 VITELLO TONNATO E 							       15,90 €
   	 Kalbfleisch in Thunfischsauce 

5. 	 SOPHIA LOREN K (VEGAN) 					    13,90 €
   	 Tomaten - Avocadocarpaccio - 
	 karamellisierte Walnusskerne und Rucola 

6.	 ANTIPASTI ELEA  L, E, K                                                  		  16,90 €
    	 Vorspeisenkomposition des Hauses 

„La cucina è un’arte che si gusta con il cuore.“ 
Die Küche ist eine Kunst, die man mit dem Herzen genießt.



Insalata – Salate 

20.	 INSALATA MISTA  K	 						      8,90 €
	 Gemischter Salat mit Zitronen-Dressing

Optional verfeinert mit:
Lachsstreifen 	 +6,50
Rinderstreifen 	 +6,50
Putenstreifen 	 +5,50

21.	 INSALATA VITALIS K	 						      12,90 €
	 Gemischter Salat mit Avocado, Cranberries, 
	 Walnüssen und Walnuss-Dressing

22.	 INSALATA DI TONNO  E	 12,90 €
	 Gemischter Salat mit Thunfisch und roten Zwiebeln, Oliven, 
	 verfeinert mit Zitronendressing

Zuppa – Suppen 

30.	 ZUPPA DEL GIORNO 							       7,90 €
	 Tagessuppe

„Ogni piatto racconta una storia d’amore.“ 
Jedes Gericht erzählt eine Liebesgeschichte.



Primi Piatti

Pasta - Nudeln 

40. 	 SPAGHETTI AGLIO- OLIO E PEPERONCINO  B, B1 (VEGAN) 	 	
	 Mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino	 	  12,90 €

41. 	 SPAGHETTI GAMBERONI  B, B1, E	 			       17,90 €
	 Mit gebratenen Garnelen, Rucola, Olivenöl, 
	 Knoblauch und Peperoncino

42.	 RAVIOLI MILVA (VEGETARISCH)  B, B1, L	 	                        15,90 € 
   	 Hausgemachte Ravioli mit saisonal wechselnder, 
	 hausgemachter vegetarischer Füllung

43.	 SPAGHETTI ARRABIATA B, B1, L	                     	  12,90 € 
	 Mit Peperoncini, Olivenöl, Knoblauch, Tomatensauce, Oliven      	        	

	       

			    
„Il segreto della buona cucina è la semplicità.“ 

Das Geheimnis guter Küche ist die Einfachheit.
       

Unsere hausgemachte Pasta  

50.	 TAGLIATELLE LEANA B, L				     	   16,90 €
	 Bandnudeln mit Rinderstreifen, Waldpilze und Trüffelcreme 	

51.	 TAGLIATELLE CON SALMONE  B, L, E, 12		   	   16,90 €
	 Bandnudeln mit frischem Lachs und Hummersoße	

52.	 TAGLIATELLE SEMPRE VERDE B, L, K 		  	   16,90 €
	 Bandnudeln mit frischen Tomaten, Mozzarella,	 	
	 Pesto, Pinienkernen, Rucola und gehobeltem Parmesan 

53.	 TAGLIATELLE ELEÀNA B, L	  	  16,90 €
	 Bandnudeln mit Auberginenstreifen, Burrata und Minze	



Le Pizze – Pizzen

60.	 PIZZA MARGHERITA  B, L	 10,90 €                                                            
	 Mit Fior di latte

61.	 PIZZA SALAMI  B, L	 12,90 €
	 Mit Fior di latte und Mailänder Salami

62.	 PIZZA BRUSCHETTA  B, L	 12,90 €
	 Mit Fior di latte, frischen Tomaten, Rucola und Parmesan

63.	 PIZZA TONNO  B, L, E	 12,90 € 
	 Mit Fior di latte, Thunfisch und Zwiebeln

64.	 PIZZA VERDURA B, L						                  13,90 €
	 Mit Fior di latte und saisonalen Gemüse

65.	 PIZZA PROSCIUTTO  B, L					                 13,90 €
	 Mit Fior di Latte und Rostschinken

66.	 PIZZA CARPACCIO  B, L		  	 16,90 €
	 Mit Fior di latte, Carpaccio, Rucola, Parmesan

67.	 PIZZA PARMA E RUCOLA B, L				                16,90 €
	 Mit Fior di latte, Parmaschinken*, Rucola und Parmesan
								      

„Dove c’è gusto, c’è vita.“ 
Wo Geschmack ist, da ist Leben.

Für unsere kleinen Gäste

Für unsere kleinen Gäste sind Pasta- und Pizzagerichte als Kinderportion 
für 8,90 € erhältlich. Haben Sie für Ihre Kinder einen besonderen 
Wunsch? Lassen Sie es uns wissen.



Secondi  Piatti

Vitello – Kalbsschnitzel
Filetto di Maiale – Filet vom Schwein

70.	 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  L	 26,90 €
	 Kalbssteak mit Parmaschinken* und Salbei
	 	

71.	 FILETTO AL ELEÀNA  K, L	 24,90 €
	 Gebratenes Schweinemedaillon mit Mandelblätter und Orangensoße

 	 * Erläuterung: mit Nitritpökelsalz, Nitrat	

Bistecca Di Manzo – Rumpsteak vom Rind

80. 	 BISTECCA ALLA GRIGLIA 	 					       30,90 €
	 Argentinisches Rumpsteak ( 220g ) vom Grill

81. 	 BISTECCA AL PEPER VERDE E COGNAC L		  31,90 €
	 Argentinisches Rumpsteak ( 220g ) mit grünem Pfeffer und Cognac

Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen Wahlweise:
Gemischten Salat oder Kartoffeln mit saisonalem Gemüse.

„Mangiare bene è un atto d’eleganza.“ 
Gut zu essen ist ein Akt der Eleganz.



Pesce – Fischgerichte

90.	 SALMONE ALLA GRIGLIA E
					     	 26,50 €

	 Fjord-Lachsfilet ( 250g ) gegrillt 

91. 	 SALMONE E SPINACI 
E, B	 		        27,50 €

	 Fjord-Lachsfilet ( 250 g ) auf Spinatbeet mit Senfcreme

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen Wahlweise:
Gemischten Salat oder Kartoffeln mit saisonalem Gemüse.

„Il cibo è poesia per l’anima.“ 
Essen ist Poesie für die Seele.

Dolce – Süsses Finale

95. 	 TIRAMISU CLASSICO B, K, L	 7,90 €
	 Italienischer Klassiker

96. 	 TARTUFO  L	 								        7,90 €
	 Halbgefrorenes, aus Zabaione- und Schokoladencreme

97. 	 CRÈME BRÛLÉE  L	 						      7,90 €

98. 	 DOLCE VITA B, K, L (FÜR 2 PERSONEN)	 			   16,90 €
	 Dessertvariation des Hauses

99. 	 AFFOGATO  L	 					     6,20 €
	 Symphonie der Liebe - Vanilleeis ertrinkt in Espresso

„La dolcezza è felicità.“ 
Die Süße ist Glück.



Biere

König Pilsener vom Fass B,G,B1			   4,9 % vol		  0,3 l	 3,80 €

König Pilsener vom Fass B,G,B1			   4,9 % vol		  0,5 l	 4,70 €

Alster B,G,B1						      3,0 % vol		  03 l	 3,80 €

Alster B,G,B1						      3,0 % vol		  0,5 l	 4,70 €

Benediktiner Weissbier “naturtrüb” B,G,B1	 5 ,1 % vol		  0,5 l	 5,20 €

Benediktiner Weissbier “alkoholfrei” B,G,B1				   0,5 l	 5,20 €

König Alkoholfrei	 B,G,B1							       0,33 l	 3,80 €

Vini Della Casa  
 ,, Im Wein liegt die Wahrheit “

Lambrusco					    7,9 % vol		  0,2 l		  5,90 €

Weinschorle				    6,0 % vol		  0,2 l		  5,90 €

Prosecco & Champagner    

„Ohne Champagner kann ich nicht leben. 
Bei Siegen verdiene ich ihn, bei Niederlagen brauche ich ihn.“ 

PROSECCO 

Treviso Brut 				    11,0 % vol		  0,75 l		    35,00 €

Spumante Maria Rosé			   12,0 % vol		  0,75 l		    39,00 €

Ruinart “R” de Ruinart			   12,5 % vol		  0,75 l		  110,00 €

Ruinart Rosé				    12,5 % vol	   	 0,75 l		  150,00 €

Louis Roederer Cristal			   12,0 % vol		  0,75 l		  350,00 €



Alkoholfreie Getränke

San Pellegrino						      0,25 l			  3,10 €

San Pellegrino						      0,75 l			   6,90 €

Aqua Panna						      0,25 l			  3,10 €

Aqua Panna						      0,75 l			   6,90 €

Coca Cola *¹ *² 						      0,2 l			   3,10 €

Coca Cola *¹ *²						      0,4 l			   4,10 €

Coca Cola Zero *¹ *² *⁴					     0,2 l			   3,10 €

Coca Cola Zero *¹ *² *⁴					     0,4 l			   4,10 €

Fanta *¹							       0,2 l			   3,10 €

Fanta *¹							       0,4 l			   4,10 €

Sprite 							       0,2 l			   3,10 €

Sprite 							       0,4 l			   4,10 €

Spezi *¹ *²							       0,2 l 			   3,10 €

Spezi *¹ *²							       0,4 l			   4,10 €

Schweppes Bitter Lemon *³				    0,2 l			   3,60 €

Schweppes Tonic Water *³				    0,2 l			   3,60 €

Schweppes Ginger Ale *¹				    0,2 l			   3,60 €

Red Bull *¹ *⁵						      0,25 l			  3,50 €

Fever-Tree *³						      0,25 l			  3,50 €

Säfte

Apfelsaft 100% Saft				    0,2 l / 0,4 l	 3,10 € / 4,40 €

Orangensaft 100% Saft				   0,2 l / 0,4 l	 3,10 € / 4,40 €

Maracujanektar					     0,2 l / 0,4 l	 3,10 € / 4,40 €

Ananassaft 100% Saft				    0,2 l / 0,4 l	 3,10 € / 4,40 €

Rhabarbarsaft					     0,2 l / 0,4 l	 3,10 € / 4,40 €

Alle Säfte auch als Schorle erhältlich.



Klare Brände/ Gin

Absolut Vodka Schweden			   40,0 % vol 		  4 cl	   5,50 €

Grey Goose Vodka Frankreich		  40,0 % vol		  4 cl	   7,50 €

Bombay Sapphire Gin England		  40,0 % vol		  4 cl	   5,50 €

Hendrick’s Gin England			   44,0 % vol		  4 cl	   6,50 €

Gin Mare						      47,0 % vol		  4 cl	 8,50 €

Tequila Olmeca White				    40,0 % vol	 	 4 cl	 5,50 €

Tequila Olmeca Gold				    38,0 % vol		  4 cl	   5,50 €

Belvedere 						      40,0 % vol		  4 cl	 7,50 €

Für weitere exklusive Gin Sorten sprechen Sie gerne 
unser Servicepersonal an.

Digestiv / Kräuter / Liköre

Amaro Averna					     29,0 % vol 		  2 cl	 3,90 €

Ramazotti						      30,0 % vol 		  2 cl	 3,90 €

Fernet Branca					     35,0 % vol 		  2 cl	 3,90 €

Limoni di Sicilia  (Limoncello)		 	 35,0 % vol 		  2 cl	 3,90 €

Orgasmus (Baileys, Sambuca)		  27,0 % vol 		  4 cl	 4,50 €

Amaretto di Saronno				    22,0 % vol 		  2 cl	     3,90 €

Sambuca Molinari *¹				    34,0 % vol 		  2 cl	     3,90 €

Baileys Irish Cream				    17,0 % vol 		  4 cl 	     3,90 €

Southern Comfort *¹				    35,0 % vol 		  2 cl	     3,90 €

Malibu						      21,0 % vol 		  4 cl	 3,90 €

Campari *¹						      25,0 % vol 		  5 cl	 4,50 €



Grappa

Grappa della Casa				    38,0 % vol		  2 cl	   4,50 €

Grappa Nonino Prosecco Riserva		  41,0 % vol		  2 cl	   6,50 €

Grappa Nonino Chardonnay			   41,0 % vol		  2 cl	   6,50 €

Cognac

Remy Martin V.S.O.P				    40,0 % vol	 	 4 cl 	   10,50 €
Fruchtige Noten nach Aprikose und Pfirsich

Hennesssy XO					     40,0 % vol	 	 4 cl 	   20,50 €
wohlgerundet und weich im Mund, dennoch kraftvoll, mit Kakaobohnen, 
dunklen Früchten und delikaten Holzakzenten

Brandy

Vecchia Romagna 				    38,0 % vol		  4 cl	 6,50 €

Calvados Calvador				    43,0 % vol		  4 cl	 6,50 €

Rum 

Havana Club Añejo 3 Años 			   40,0 % vol		  4 cl	 5,50 €

Havana Club Añejo 7 Años			   40,0 % vol		  4 cl	 7,50 €



Whisky & Whiskey

Blended Whisky

Chivas Regal 12 years				    40,0 % vol		  4 cl	  7,00 € 
cremig, Honig, Apfel, Vanille, Haselnuss Note

Ballantines Finest 				    40,0 % vol		  4 cl	   6,50 €
blumig, Schokolade, Apfel, Vanille Note 

Johnnie Walker Red Label  			   40,0 % vol		  4 cl	   6,50 €
weich und eher süß, rauchig, Vanille Note

American Bourbon Whiskey

Jack Daniel´s  					     40,0 % vol		  4 cl	   6,50 €

Jim Beam   					     40,0 % vol		  4 cl	   6,50 €

Single Malt Highlands 

Glenfiddich 12 years  				    40,0 % vol		  4 cl	   8,50 €
trocken, birnenartig

Glenfiddich 15 years  				    40,0 % vol		  4 cl	 11,50 €
Sahne, Haselnuss, Malz

Glenfiddich 18 years  				    40,0 % vol		  4 cl	 13,50 €
kräftig, süss



Warme Getränke

Café *²								        0,15 l		  2,90 €

Espresso *²								       2,5 cl		  2,70 €

Espresso Doppio *²						      5 cl		  3,90 €

Espresso Macchiato *²						      3,5 cl		  2,90 €

Espresso Coretto *²						      3,5 cl		  3,90 €

Cappuccino *²							       0,25 l		 3,20 €

Latte Macchiato *²						      0,25 l		 3,90 €

Baileys Macchiato *²						      0,25 l		 4,90 €

Tee diverse Sorten						      0,25 l		 3,20 €

Frische Minze Tee						      0,25 l		 3,90 €

Aroma: Caramel*¹, Haselnuss*¹, Kokos*¹, Vanille *¹   0,50 €

 

	
 ,,Die einzige Fee, die wirklich existiert, 

ist die Kaffee“

Longdrinks

Southern Comfort Ginger Ale*¹			   0,2 l			   9,50 €

Whiskey Cola (Jim Beam)				    0,2 l			   9,50 €

Gin Tonic *¹ (Bombay Sapphire)			   0,2 l			   9,50 €

Vodka Lemon *¹ (Absolut Vodka)			   0,2 l		   	 9,50 €

Vodka Red Bull *¹ (Absolut Vodka)	 		  0,2 l			   9,50 €

Cuba Libre *¹ (Havana Club 3 años)	 		  0,2 l			   9,50 €

Grey Goose Red Bull					     0,2 l			   10,50 €



Cocktails 

Mojito								        0,4 l	 10,50 €
Der perfekte Klassiker aus Rum, Limette,
Limejuice, brauner Zucker, frischer Minze und Soda

Caipirinha 								        0,4 l	 10,50 €
Das brasilianische Nationalgetränk
Pitu Cachaca, Limette, brauner Zucker

Sex on the beach							      0,4 l	 10,50 €
leicht und fruchtig 
Vodka, Peach*¹, Grenadine*¹, Limejuice, Ananassaft, O-Saft

Lights of Havana							       0,4 l	 10,50 €
Wenn’s mal karibisch sein darf…
Melonenlikör, Malibu, Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft

ELEÀNA’s Dream 							       0,4 l	 10,50 €
ELEÀNA’s Eigenkreation 
Martini Bianco, Southern Comfort *¹, Karamelsirup, Zitronensaft, Maracujasaft

Pina Colada	 						      0,4 l	 10,50 €
Der süsse cremige Klassiker  
Rum, Kokos, Sahne, Ananassaft

Alkoholfreie Cocktails

Rosaroter Panther “The mission never ends”		  0,4 l		  8,50 €
Orangensaft, Kokossirup, Grenadine*¹, Zitronensaft, Bitter Lemon 

Ipanema	 							       0,4 l	 8,50 €
Der alkoholfreie Caipirinhia mit Limette und Ginger Ale

Sunshine Reggae						      0,4 l	 8,50 €
Mangosirup, Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft, Maracujasaft

Erläuterungen: 
*¹ mit Farbstoff , *²mit Koffein, *³chininhaltig, *⁴enthält Phenylalaninquelle, *⁵ mit Taurin



Allergene:

B	 Gluten - Getreideart
	 und Hybridformen davon:
B1 	 Weizen
B2	 Roggen
B3	 Gerste
B4	 Hafer
B5	 Dinkel
B6	 Kamut
B7	 Emmer
B8	 Grünkern
C	 Krebstiere
D	 Hühnerei
E	 Fisch
F	 Erdnüsse
G	 Soja
H	 Milcheiweiß
L	 Laktose
K	 Schalenfrüchte:
	 Haselnuss, Walnuss, Mandel,
	 Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss,
	 Pistazien, Macadamia-/Queenslandnuss
M	 Sellerie
N	 Senf
O	 Sesam
P	 Schwefeldioxid
R	 Lupine
S	 Weichtiere: 
	 Jakobsmuscheln, Mollusken, 
	 Schnecken (Abalone, Meerohren, 		
	 Ohrschnecken, Seeohren, 	
	 Weinbergschnecken), Venusmuscheln, 	
	 Tintenfische (Kalamar/Kalamaris/
	 Calamares, Oktopus, Sepia, Squid),
	 Seeigel, Surimi, Sashimi
T	 Weizen
W	 Sulfite

E175	 Lebensmittelfarbstoff

Zusatzstoffe:

1.	 mit Konservierungsstoff
2.	 mit Antioxidationsmittel
3.	 mit Geschmacksverstärker
4.	 mit Süßungsmittel
5.	 mit Süßungsmitteln
6.	 mit einer Zuckerart und 
	 Süßungsmittel

10.	 enthält eine Phenylalaninquelle
12.	 mit Farbstoff
13.	 geschwefelt
14.	 gewachst
15.	 geschwärzt
16.	 mit Phosphat
17.	 koffeinhaltig
18.	 chininhaltig
19.	 Alkohol
20.	 Gentechnisch 
	 veränderte Lebensmittel

Allergene und Zusatzstoffe



Zusatzstoffe:

1.	 mit Konservierungsstoff
2.	 mit Antioxidationsmittel
3.	 mit Geschmacksverstärker
4.	 mit Süßungsmittel
5.	 mit Süßungsmitteln
6.	 mit einer Zuckerart und 
	 Süßungsmittel

10.	 enthält eine Phenylalaninquelle
12.	 mit Farbstoff
13.	 geschwefelt
14.	 gewachst
15.	 geschwärzt
16.	 mit Phosphat
17.	 koffeinhaltig
18.	 chininhaltig
19.	 Alkohol
20.	 Gentechnisch 
	 veränderte Lebensmittel

Allergens:

B	 gluten - Cereal species 
	 and hybrid forms thereof:
B1 	 wheat
B2	 rye
B3	 barley
B4	 oats
B5	 spelt
B6	 kamut
B7	 Emmer
B8	 green spelt
C	 crustaceans
D	 egg
E	 fish
F	 peanuts
G	 soy
H	 milk protein
L	 lactose
K	 peel fruits:
	 hazelnut, walnut, almond, cashews, 
	 pecan, brazil nuts, pistachio, 
	 macadamia-/queenslandnut
M	 celery
N	 mustard
O	 sesame
P	 sulfur dioxide
R	 lupine
S	 molluscs: 
	 molluscs, molluscs, 
	 snails (abalone, haliotis, escargot),
	 clams, octopus (kalamar/kalamaris/			 
	 calamares, cuttlefish, squid), sea ​​urchin, 
	 surimi, sashimi
T	 wheat
W	 sulfite

E175	 food coloring

Additives:

1.	 with preservatives
2.	 mit Antioxidationsmittel
3.	 mit Geschmacksverstärker
4.	 mit Süßungsmittel
5.	 mit Süßungsmitteln
6.	 mit einer Zuckerart und 
	 Süßungsmittel

10.	 enthält eine Phenylalaninquelle
12.	 mit Farbstoff
13.	 geschwefelt
14.	 gewachst
15.	 geschwärzt
16.	 mit Phosphat
17.	 koffeinhaltig
18.	 chininhaltig
19.	 Alkohol
20.	 Gentechnisch 
	 veränderte Lebensmittel

Allergene und Zusatzstoffe





Weißwein
vino bianco





Villa Carumé
Sizilien

GIULIANA VICINI
Abruzzen/Italien

Grillo Bio, weiß     Kellerei Villa Carumè

Status: DOC Sicilia
Farbe: Leuchtend Strohgelb mit goldenen Reflexen 
Nase: Zitrusfrüchte, Orangenblüte, weißer Pfirsich, Kräuter 
Gaumen: Frisch, fruchtig, elegant, harmonisch 
Rebsorte: 100% Grillo 
Serviertemperatur: 8-10° C

12,5 % Vol., enthält Sulfite

Villa Carumè liegt im Westen Siziliens zwischen Mazara del Vallo und Trapani und bewirtschaftet 
rund 130 Hektar Weinberge mit Fokus auf autochthone Rebsorten wie Grillo und Nero d’Avola. 
Das Weingut ist vollständig biologisch zertifiziert und verbindet moderne Kellertechnik mit großem 
Respekt vor der Natur und den Traditionen der Insel. Die Weine von Villa Carumè verkörpern den 
sonnendurchfluteten Charakter Siziliens – authentisch, mediterran und von klarer Herkunft.

Der Grillo DOC Sicilia BIO zeigt sich im Glas mit leuchtend goldgelber Farbe und einem intensi-
ven Duft von Zitrusfrüchten, Orangenblüten und weißem Pfirsich. Am Gaumen wirkt er frisch, 
fruchtig und harmonisch, mit feiner Mineralität und eleganter Struktur. Eine zarte salzige Note er-
innert an die Nähe zum Meer und verleiht ihm zusätzliche Spannung und Charakter. Dank seines 
ausgewogenen, natürlichen Stils ist er ein vielseitiger Begleiter zu gegrilltem Fisch, Meeresfrüch-
ten oder leichten Pasta-Gerichten und begeistert ebenso pur durch seine lebendige Frische. Ein 
Wein, der sizilianische Sonne, Frische und Natürlichkeit in perfekter Balance vereint.

Coccociola, weiß          Kellerei Giuliana Vinci 

Status:   Colline Pescaresi IGP  
Farbe:   Hellstrohgelb mit grünlichen Reflexen 
Nase:    Apfel, Birne, Zitrus, Kräuter 
Gaumen:   Frisch, mineralisch, lebendig, elegant 
Serviertemperatur:  8–10 °C  
 
 
Das traditionsreiche Weingut Giuliana Vicini befindet sich im Herzen der Region Abruzzen,      
genauer in den Hügeln der Colline Pescaresi, und blickt auf eine Weinbautradition zurück, die tief 
in der Familiengeschichte verwurzelt ist. Die Winzerfamilie setzt auf die Wiederentdeckung      
autochthoner Rebsorten – wie etwa die seltene weiße Sorte Cococciola – und kombiniert      
schonende Handlese mit moderner Kellertechnik, um Herkunft und Frische klar erlebbar zu     
machen. So entstehen Weine mit Charakter und Individualität, die zugleich zugänglich bleiben. 

Der Cococciola Colline Pescaresi zeigt eine hellstrohgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen, die 
seine lebendige Frische bereits im Glas ankündigt. In der Nase empfängt er mit frischer           
Apfelfrucht, Birne und zarten Zitrusnoten, ergänzt durch einen feinen Hauch grüner Kräuter – 
Ausdruck seiner kühlen Höhenlagen und kalkreichen Böden. Am Gaumen wirkt dieser Wein an-
genehm schlank, mit klarer Säurestruktur, guter Mineralität und einer eleganten Länge. Der Wein 
ist leicht und stilvoll, ein perfekte Begleiter zu Antipasti mit Meeresfrüchten, sommerlichen Sala-
ten oder feinen Fischgerichten. Ein kleiner Weingeheimtipp eine seltene Sorte, markante Herkunft 
und gleichzeitig unkompliziert im Genuss. 

Farbe: 
Strohgelb  

Nase: 
Duftet nach exotischen Früchten

Gaumen: 
Frisch und fruchtig 

Rebsorte:
100% Grillo

Farbe: 
Hellstrohgelb mit grünen Refl exen

Nase: 
Apfel, Birne, feine Zitrusnoten 

und ein Hauch Kräuter
Gaumen: 

Lebendig, mineralisch, elegant 
und klar strukturiert

Rebsorte:
Cococciola

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  25,90€

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  25,90€

Grillo
Sicilia DOC 

COCOCCIOLA
Colline Pescaresi IGP





KELLEREI CARMINUCCI
Italien

Falerio DOC, weiß           Kellerei “Carminucci” - Marken

Status: DOC 
Farbe: helles Strohgelb mit grünlichen Reflexen
Nase: elegante Frucht, Apfel, Blumen
Gaumen: frisch, trocken, mineralisch und harmonisch
Rebsorten: Trebbiano, Passerina, Pecorino, Alc. 11,5%, enthält Sulfite

Das familiengeführte Weingut Caminucci wurde 1928 gegründet und liegt an der 
Adriaküste in dem kleinen Ort Grottammare. Die Kellerei bewirtschaftet ca. 45ha 
Rebanlagen in den Kommunen Grottammare und Offida wo die DOCG Weine Falerio oder Rosso 
Piceno produziert werdn dürfen. Die angebauten Rebsorten sind unter anderem Passerina, 
Pecorino, Sangiovese und Montepulciano.

Der Falerio Grotte sul Mare ist ein leichter, eleganter und mineralischer Weißwein, mit wenig 
Säure. In der Nase präsentiert er sich frisch und leicht fruchtig mit florealen Aromen und Anklän-
gen an grünen Apfel. 
Der Wein hat ein wunderbares Mundgefühl und jeder Schluck macht Lust auf einen weiteren. Im 
Nachgeschmack erinnert er an Mandeln. 
Er passt gut zu leichter Küche, Salat, Antipasti, hellem Fleisch, und Gemüse aber natürlich ist er 
der perfekte Begleiter zu Fisch und Meeresfrüchten.

Farbe: 
Helles Strohgelb  

Nase: 
Fruchtig, Apfel, weiße Blüten

Gaumen: 
Frisch, trocken, mineralisch 

und harmonisch
Rebsorte:

Passerina, Pecorino, Trebbiano

GROTTE 
SUL MARE

FALERIO DOC

Belisario
Marken Valbona

Verdicchio di Matelica 

Farbe: 
Helles Strohgelb mit grünen Refl exen

Nase: 
Feine Noten von Zitrus, grünem Apfel, 

Aprikose und frischem Gras.
Gaumen: 

trocken, vollmundig und weich 
Rebsorte:

100% Verdicchio

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  25,90€

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  26,90€





Kellerei Ascherei
Piemont/Italien

Kellerei Assuli
Sizilien/Italien

Status: DOC 
Farbe: sattes Strohgelb mit grünen Reflexen  
Nase: floreal, Zitrusfrucht 
Gaumen: trocken, gefällig, harmonisch 
Rebsorte: 100% Cortese 
 Alc. 13%, enthält Sulfite 
 
Die Cantine Ascheri Giacomo ist ein Familienbetrieb in der Stadt Bra, mitten im Piemont. Matteo 
Ascheri bewirtschaftet zusammen mit dem Önologen Giuliano Bedino und dem  Agronomen  
Edoardo Monticelli ca. 28 Hektar Rebflächen in allerbesten Lagen wie zum Beispiel Podere di  
Rivalta in La Morra und Podere di Sorano in Serralunga. Die berühmten Lagen und der saubere 
Vinifikationsstil bringen hervorragende, vom Terroir geprägte Weine hervor. 
 
„Gavi del Comune di Gavi“ ist ein berühmter piemontesischer Weißwein. Weniger bekannt ist das 
die hierfür verwendete Rebsorte Cortese heißt. Nur wenn die Trauben für den Wein aus der  
Kommune der Stadt Gavi kommen darf er Gavi di Gavi genannt werden.  
Dieser fällt durch seine unverwechselbare Charakteristik auf. Zurückhaltende Säure und ein sehr 
ausgeglichenes Mundgefühl paaren sich mit leicht fruchtigen Nuancen und florealen Anklängen 
im Geruch.  
Hervorragend als Aperitif, passt aber auch gut zu Meeresfrüchten, Fisch oder leichten Suppen. 
      

Gavi del comune di Gavi, weiß                  Kellerei “Ascheri” - Piemont  

Carinda Insolia DOC, weiß                                Kellerei Assuli

Status: DOC Sicilia
Farbe: hellgelb, brillant, strohfarben 
Nase: zitrisch, floral, frisch 
Gaumen: lebendig, ausgewogen, mineralisch 
Rebsorte: 100 % Insolia 
Serviertemperatur: 8-10° C

12,5 % Vol., enthält Sulfite

Das sizilianische Familienweingut Assuli, gegründet 1948 und heute von Roberto Caruso geführt, 
steht für die authentische Verbindung von Tradition und moderner Weinbereitung. 

Mit großer Leidenschaft für autochthone Rebsorten entstehen hier charaktervolle Weine, die das 
Terroir und die aromatische Vielfalt Siziliens widerspiegeln.

Der Carinda Insolia DOC Sicilia ist ein frischer, eleganter Weißwein aus der typischen Rebsorte 
Insolia. Mit Aromen von Zitrusfrüchten, Orangenblüten und feiner Mineralität zeigt er sich 
lebendig, ausgewogen und angenehm leicht – ein idealer Begleiter zu Fisch und mediterranen 
Gerichten.

GAVI DOCG

Carinda 
Insolia DOC

Farbe: 
Helles Strohgelb mit 
grünlichen Refl exen

Nase: 
Floral, Zitrusfrucht

Gaumen: 
Trocken, harmonisch, gefällig

Rebsorte:
100 % Cortese

Farbe: 
Helles Strohgelb, brillant

Nase: 
Zitrisch, fl oral, frisch

Gaumen: 
Lebendig, ausgewogen, mineralisch

Rebsorte:
100 % Insolia

Flasche (0,75 l)
34,00 €

Flasche (0,75 l)
32,00 €





KELLEREI VISINTINI
Italien PINOT 

GRIGIO

Farbe: 
Leuchtendes Kupfer

Nase: 
Birne, weiße Blüten, 
dezente Honignote

Gaumen: 
Trocken, frisch-mineralisch, 

harmonisch
Rebsorte:

100 % Pinot Grigio

Flasche (0,75 l)
34,50 €





KELLEREI SELVA CAPUZZA
Italien

Lugana, weiß    Kellerei “Selva Capuzza” - Lombardei 

Status:  DOC 
Farbe:   blasses strohgelb 
Nase:   Zitrus, Äpfel, Heu 
Gaumen:  frisch, leicht, ausgewogen 
Rebsorte:  100% Trebbiano di Lugana; 12,5% Vol., enthält Sulfite 
 
Selva Capuzza ist eine Kellerei die sich der Produktion einheimischer Weine widmet. Auf dem 
Landgut befinden sich das Restaurant, „Cascina Capuzza“, das Weingut und der Agriturismo 
„Borgo San Donino“. Der Landsitz, 4 km südlich des Gardasees, liegt in einer hügeligen Lage und 
befindet sich innerhalb der Grenzen der drei wichtigsten DOC-Gebiete des Brescia-Gardasees: 
„Garda Classico“, „San Martino della Battaglia“ und im Herzen des „Lugana“. 
In den Wintermonaten wird der Wein in Kontakt mit den Feinhefen (Battonage) bis Januar / Feb-
ruar in Stahltanks verfeinert; In den Monaten März / April wird er abgefüllt und nach ein bis zwei 
Monaten in der Flasche in den Verkauf gebracht. Der junge Wein hat eine blasse strohgelbe  
Farbe mit grünlichen Reflexen. Der Duft ist zart, in einigen strengen Nuancen charakteristisch für 
die ursprüngliche Rebe. Typische Noten von Zitrusfrüchten, Äpfeln und Heu überwiegen. 
Der Geschmack ist sehr ausgewogen, frisch und leicht zu trinken. Sein ausgezeichneter Duft und 
sein Aroma von mittlerer Stärke machen ihn zu einem perfekten Aperitif oder einem ausgezeich-
neten Speisebegleiter für leichte mediterrane Küche. 

 

LUGANA

Farbe: 
Helles Strohgelb

Nase: 
Feine Noten von Zitrus, 

frischem Apfel und Heu
Gaumen: 

Frisch, leicht und 
harmonisch ausgewogen

Rebsorte:
100 % Turbiana (Trebbiano di Lugana)

Flasche (0,75 l)
36,50 €

KELLEREI CIAVOLICH
Abruzzen/Italien

Pecorino terre d´Abruzzo, weiß     Kellerei “Ciavolich” - Abruzzen

Status: Terre d’Abruzzo IGP 
Farbe: strohgelb, brillant, klar 
Nase: floral, kräuterig, zitrisch 
Gaumen: frisch, mineralisch, ausgewogen 
Rebsorte: 100% Pecorino 
Serviertemperatur: 10°C

13,5% Vol., enthält Sulfite

Das traditionsreiche Familienweingut Ciavolich, gegründet im Jahr 1853 in den Abruzzen, verbin-
det jahrhundertealte Weinbaukultur mit moderner Präzision. In den Hügeln nahe der Adriaküste 
entstehen aus sorgfältig gepflegten Weinbergen charaktervolle Weine, die die Balance zwischen 
Frische, Eleganz und regionaler Typizität widerspiegeln.

Der Aries Pecorino Terre d’Abruzzo IGP wird aus 100 % Pecorino-Trauben gewonnen, die von 
Hand gelesen und schonend verarbeitet werden. Die Vinifikation erfolgt temperaturkontrolliert im 
Edelstahltank, teilweise ergänzt durch eine kurze Reife in französischen Eichenfässern, was dem 
Wein zusätzliche Tiefe verleiht.

Im Glas zeigt er sich frisch und elegant, mit Aromen von Zitrusfrüchten, weißen Blüten und aro-
matischen Kräutern. Am Gaumen überzeugt er mit lebendiger Säure, feiner Mineralität und einem 
ausgewogenen, anhaltenden Finish – ein charaktervoller Weißwein mit mediterranem Ausdruck.

ARIES 
PECORINO

TERRE D’ABRUZZO IGP

Farbe: 
Strohgelb, brillant, klar

Nase: 
Floral, kräuterig, zitrisch

Gaumen: 
Frisch, mineralisch, ausgewogen

Rebsorte:
100 % Pecorino

Flasche (0,75 l)
36,50 €





LA TUNELLA
Friaul-Italien Rijalla 

Ribolla Gialla

Farbe: 
strohgelbe Farbe, 

kristallklar mit grünlichen Refl exen
Nase: 

elegant und intensiv, 
blumig und fruchtig 

Gaumen: 
Trocken, frisch, würzig mit Noten 

von Pfi rsich und Renettenapfel
Rebsorte:

100% Ribolla Gialla  

 

LA TUNELLA 

Friaul-Italien 

Ribolla Gialla COF DOC RIJALLA  

Trockener Weißwein aus dem Friaul, aus 100% Ribolla Gialla Trauben gekeltert. 
Er ist von strohgelber Farbe, kristallklar mit grünlichen Reflexen. Sein Bouquet ist 
elegant und intensiv, blumig und fruchtig. Die vorherrschenden Aromen sind Aka-
zie, Pflaume, gelber Pfirsich und Renettenapfel. Im Geschmack ist der Ribolla Gial-
la trocken, würzig und angenehm frisch. Er harmoniert mit kalten Vorspeisen, Ge-
müsegerichten, Edelfischen und Cremesuppen. 
 
Serviertemperatur: 8-10°C 
Alkoholgehalt:13% vol. 
 
 
Flaschenpreis:  

Flasche (0,75 l)
36,50 €

KELLEREI MERAN
Italien

WEISSBURGUNDER
Festival DOC

Farbe: 
Brillantes Grün-Gelb

Nase: 
Klarer grüner Apfel, 
frische Zitrus-noten

Gaumen: 
Frisch, saftig mit feiner Fruchtsäure, 

harmonisch ausgewogen
Rebsorte:

100 % Weißburgunder (Pinot Bianco)

Flasche (0,75 l)
36,50 €





KELLEREI LE CANIETTE
Marken/Italien

Farbe: 
Strohgelb

Nase: 
Fruchtig mit Noten von 

tropischen Früchten und Gewürzen
Gaumen: 

  Intensiv, mineralisch und anhaltend
Rebsorte:

100 % Pecorino

IO SONO GAIA 
PECORINO

DOCG

Flasche (0,75 l)
55,00€

Pecorino Io sono Gaia,  weiß                  Kellerei “Le Caniette” - Marken

Status: DOCG 
Farbe: Strohgelb 
Nase: Fruchtig mit Noten von tropischen Früchten und Gewürzen
Gaumen: Intensiv, mineralisch und anhaltend
Rebsorte: 100% Pecorino
Serviertemperatur: 12°C

13,5 % Vol., enthält Sulfite

„Der Kellerei der Familie Vagnoni gebührt ein Ehrenplatz in der Galerie der italienischen Weinpro-
duzenten. Ihre großartigen Roten trugen entscheidend mit dazu bei, dass das Piceno heute eines 
der begehrtesten Anbaugebiete Italiens ist“, so der Gambero Rosso in seiner 2003er Ausgabe. 
Le Caniette ist ein kleines, familiengeführtes, biozertifiziertes Weingut in den südlichen Marken, in 
der Nähe von Ripatransone. Die Vagnoni Brüder betreiben hier auf ca. 16ha Rebfläche Weinbau.

Die Trauben für diesen Pecorino werden von Hand gelesen und anschließend für ca. 1 Woche 
auf 0°C gekühlt. Es folgt die Pressung und eine Fermentation für ca. 30 Tage bei 15°C.
Der Ausbau erfolgt für 12 Monate in Barriques, davon 1/3 neu, 1/3 zweiter Durchgang, 1/3 dritter 
Durchgang. Die Abfüllung erfolgt im Jahr nach der Ernte. Ein komplexer, weitgefächerter Weiß-
wein mit hohem Alterungspotenzial.
Empfiehlt sich zu aufwendigen Fischgerichten, hellem Fleisch, Käse von mittlerer Reife und gut 
strukturierten Gerichten.

Flasche (0,75 l)
42,00 €

KELLEREI STRASSERHOF
Südtirol/Italien

Farbe: 
Hellgelb mit grünlichen Refl exen

Nase: 
Pfi rsich, grüner Apfel, 
weiße Blüten, Muskat

Gaumen: 
Frisch, mineralisch, saftig, feinwürzig

Rebsorte:
100 % Kerner

KERNER
EISACKTALER DOC

Kerner, weiß                        Kellerei “Strasserhof - Südtirol 

Status:   DOC Alto Adige – Eisacktaler 
Rebsorte:   100 % Kerner 
Farbe:   Hellgelb mit grünlichen Reflexen 
Nase:    Pfirsich, grüner Apfel, weiße Blüten, Muskat 
Gaumen:   Frisch, mineralisch, saftig, feinwürzig 
Alkoholgehalt:  13 % vol 
Serviertemperatur:  8–10 °C  
  
Das Weingut Strasserhof liegt oberhalb von Neustift im Eisacktal, der nördlichsten Weinregion 
Italiens, wo alpine Frische und mediterrane Sonne aufeinandertreffen. Die Familie Baumgartner 
führt den Hof mit viel Leidenschaft und legt besonderen Wert auf Handarbeit, naturnahe  
Bewirtschaftung und eine präzise Vinifikation. Die steilen Terrassenlagen zwischen 600 und 700 
Metern Seehöhe sind geprägt von kargen, mineralischen Urgesteinsböden, die den Weinen ihre 
unverwechselbare Klarheit und Spannung verleihen. Das kühle Klima und die starken Tag-Nacht-
Temperaturschwankungen des Eisacktals fördern eine langsame Reifung und bewahren die  
aromatische Finesse der Trauben, ideale Bedingungen für Weißweine von besonderer Präzision. 
 
Dieser Wein ist ein Paradebeispiel für diese alpine Eleganz. Er zeigt sich im Glas mit leuchtend 
hellgelber Farbe und grünlichen Reflexen. In der Nase entfalten sich intensive Aromen von  
Pfirsich, grünem Apfel, weißen Blüten und einem Hauch Muskat. Am Gaumen präsentiert er sich 
frisch und saftig, mit lebendiger Säure, feiner Würze und einer ausgeprägten Mineralität,  
die typisch für die hohen Lagen des Eisacktals ist. Der Ausbau im Edelstahltank bewahrt die  
Reintönigkeit und die klare Frucht des Weins, während eine kurze Reifezeit auf der Feinhefe ihm 
Struktur und Tiefe verleiht. Dieser Kerner ist ein ausdrucksstarker und präziser Wein, der  
hervorragend zu leichten Vorspeisen, Fischgerichten oder einer klassischen Südtiroler Marende 
passt. 





Gaja
Piemont

Farbe: 
strahlendes Goldgelb

Nase: 
Weiße Blüten, Zitrus, feiner Honig 

und ein Hauch reifer Pfi rsich
Gaumen: 

Präzise Struktur, lebendige Fruchtsäure, 
elegant und lang anhaltend

Rebsorte:
Chardonnay, Sauvignon Blanc

Rossj-Bass
della Sala

Flasche (0,75 l)
125,00€

Flasche (0,75 l)
89,00 €

Ca‘Marcanda di Gaja
Toskana

Farbe: 
Leuchtendes Gelb mit grünem Schimmer

Nase: 
Reife Aprikose und Pfi rsich, tropische 
Früchte, Blüten, Zitronengras und ein 

feiner Hauch mediterraner Kräuter
Gaumen: 

Ausgewogen mit feiner Würze, saftiger 
Frucht und herzhaftem Abgang

Rebsorte:
Vermenthino 40%, Viognier 40%, 

Fiano 20%

Vistamare





ROSE





KELLEREI 
GIULIANA VICINI

Italien

Farbe: 
Zart hellrosa mit feinen Lachsreflexen

Nase: 
Rote Beeren, florale Noten, 

feine Kräuter und ein Hauch Mandel
Gaumen: 

Leicht, frisch und elegant mit zarter 
Fruchtsäure und mandeligem Abgang

Rebsorte:
100 % Montepulciano

ROSATO
Terre d’Abruzzo IGP

0,1 l 		 4,50€
0,2 l	  7,90€
0,75 l	  25,90€

Rosato Terre d´Abruzzo, rosé        Kellerei Giuliana Vinci 

Status:   Colline Pescaresi IGP  
Farbe:   Zart Hellrosa mit Lachs-Reflexen  
Nase:    Rote Beeren, Blumen, Kräuter, Mandeln  
Gaumen:   Frisch, leicht, elegant, mandeliger Abgang  
Rebsorte:  100% Montepulciano 
Serviertemperatur:  8–10 °C  
 
 
Das traditionsreiche Weingut Giuliana Vicini befindet sich im Herzen der Region Abruzzen, ge-
nauer in den Hügeln der Colline Pescaresi, und blickt auf eine Weinbautradition zurück, die tief in 
der Familiengeschichte verwurzelt ist. Die Winzerfamilie setzt auf die Wiederentdeckung autoch-
thoner Rebsorten – wie etwa die seltene weiße Sorte Cococciola – und kombiniert schonende 
Handlese mit moderner Kellertechnik, um Herkunft und Frische klar erlebbar zu machen. So ent-
stehen Weine mit Charakter und Individualität, die zugleich zugänglich bleiben. 

Der Rosato Colline Pescaresi von Giuliana Vicini zeigt ein zartes Hellrosa mit leichten Lachs-
Reflexen und entsteht aus der Sorte Montepulciano in der Region Abruzzen. In der Nase entfaltet 
sich ein Bouquet von frischen roten Beeren und floralen Noten, begleitet von feinen Kräuter- und 
Mandeltönen. Am Gaumen überzeugt er mit klarer Frische, eleganter Leichtigkeit und einer de-
zenten Mandelnote im Abgang. Ein Rosé, der stilvoll und unkompliziert zugleich ist. Ideal als Be-
gleiter zu leichten Sommergerichten, Meeresfrüchten oder als angenehmer Aperitif-Wein.  





Rotwein
Vino rosso





Feudi S. Marzano
Apulien/ Italien

Farbe: 
Tiefes Purpur mit violetten Refl exen

Nase: 
Intensive Aromen von schwarzer 

Johannisbeere, Wildfrüchten und feinen 
Kräuternoten, Anklang von Thymian

Gaumen: 
Vollmundig, weich und harmonisch 

mit langem, reichen Finale
Rebsorte:

100% Negroamaro

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  25,50€

Negroamaro

Cantina Trerè
Emilia/Romagna Cà More

Farbe: 
Rot - Violett

Nase: 
Angenehmer Duft von Veilchen, 

Kirschen und Brombeere
Gaumen: 

Frisch, delikat mit gut 
ausgewogenem Tannin 

Rebsorte:
Sangiovese, Syrah

0,1 l  4,50€
0,2 l  7,90€
0,75 l  25,50€





Traluna, rot                Kellerei Villa Trasqua

Status: IGT Toscana
Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen. 
Nase: rote Kirsche, schwarzen Beeren, Veilchen, dezenten Würze 
Gaumen: Fruchtbetont, weiches Tannin, angenehme Leichtigkeit, gute Struktur 
Rebsorte: 100 % Sangiovese 
Serviertemperatur: 16° C

13,5 % Vol., enthält Sulfite

Villa Trasqua liegt im Herzen der Toskana, unweit von Castellina in Chianti, und blickt auf eine 
Weinbautradition zurück, die bis ins 13. Jahrhundert reicht. Das Weingut verbindet klassisches 
toskanisches Terroir mit moderner Kellertechnik und einem klaren Qualitätsanspruch.               
Die Weinberge werden nachhaltig bewirtschaftet, und der Fokus liegt auf Sangiovese, der hier 
seine feinste, elegante Ausdrucksform findet. Das Team rund um Villa Trasqua schafft es,       
traditionelle Werte mit zeitgemäßem Stil zu verbinden – authentisch, charakterstark und           
unverkennbar toskanisch.

Der Traluna Rosso di Toscana ist ein reinsortiger Sangiovese, der die Frische und Frucht der  
Region perfekt widerspiegelt. In der Nase zeigt er Kirsche, Veilchen und feine Würze, am      
Gaumen ist er weich, saftig und harmonisch mit feingliedrigen Tanninen. Ein unkomplizierter, 
aber charaktervoller Wein, der durch seine Ausgewogenheit und Trinkfreude begeistert. 
Ideal zu Pasta mit Tomatensauce, gegrilltem Gemüse oder mildem Käse. Mit seiner charmanten 
Offenheit ist er der perfekte Einstieg in die elegante Welt der toskanischen Weine.

Villa Trasqua
Toskana

Farbe: 
Sattes Rubinrot   

Nase: 
Reife rote und schwarze Beeren, 

würzige Noten von Nelken und Zimt, 
fein rauchiger Ton

Gaumen: 
Weich und vollmundig mit samtigen 

Tanninen, ausgewogen mit reifer Frucht
Rebsorte:

85 % Sangiovese, 15 % Alicante Bouschet

Farbe: 
Tiefes Rubinrot   

Nase: 
Rote Beeren, Waldfrüchte, Kirsche, 

Brombeere, Lakritz, dunkle Schokolade
Gaumen: 

Kräftig und rund mit angenehmer Säure, 
reifer Frucht und feinen Röstaromen

Rebsorte:
100 % Nero d’Avola

0,1 l  4,90€
0,2 l  8,90€
0,75 l  26,90€

Traluna

VIGNETI ZABÙ
Sizilien NERO D’AVOLA

Chiantari DOC

0,1 l   4,90€
0,2 l  8,90€
0,75 l 29,90€





Montepulciano d´Abruzzo, rot     Kellerei “Ciavolich” - Abruzzen

Status: DOC
Farbe: rubinrot, intensiv, klar 
Nase: beerig, würzig, komplex 
Gaumen: vollmundig, weich, harmonisch 
Rebsorte: 100% Montepulciano 
Serviertemperatur: 12-14°C

13,5% Vol., enthält Sulfite

Das traditionsreiche Familienweingut Ciavolich, gegründet im Jahr 1853 in den Abruzzen, verbin-
det jahrhundertealte Weinbaukultur mit moderner Präzision. In den Hügeln nahe der Adriaküste 
entstehen aus sorgfältig gepflegten Weinbergen charaktervolle Weine, die die Balance zwischen 
Frische, Eleganz und regionaler Typizität widerspiegeln.

Der Montepulciano d’Abruzzo DOP wird aus 100 % Montepulciano-Trauben gewonnen, die von 
Hand gelesen und schonend vinifiziert werden. Nach dem Ausbau im Edelstahltank und einer 
Reifezeit von rund einem Jahr zeigt er sich vollmundig und harmonisch, mit Aromen dunkler 
Beeren, Pflaumen und feiner Würze. Am Gaumen überzeugt er mit weichen Tanninen, lebendiger 
Frische und einem angenehm langen, warmen Nachhall.

Dolcetto Langhe, rot                     Kellerei “Ascheri” - Piemont 

Status:  DOC 
Farbe:  intensives Rubinrot, violette Reflexe 
Geruch:  sehr fruchtig, mineralisch, Anklängen an Veilchen und Kirschen  
Geschmack:  saftig, fleischig, angenehmes Säuregerüst, mittlerer Körper im Abgang 
Rebsorte:  mind. 85 % Dolcetto 
Serviertemperatur: 12-14°C 
  14%Alc, enthält Sulfite 
 
 
Die Cantine Ascheri Giacomo ist ein Familienbetrieb in der Stadt Bra, mitten im Piemont. Matteo 
Ascheri bewirtschaftet zusammen mit dem Önologen Giuliano Bedino und dem  Agronomen  
Edoardo Monticelli ca. 28 Hektar Rebflächen in allerbesten Lagen wie zum Beispiel Podere di  
Rivalta in La Morra und Podere di Sorano in Serralunga. Die berühmten Lagen und der saubere 
Vinifikationsstil bringen hervorragende, vom Terroir geprägte Weine hervor. 
 
Dolcetto ist eine typische Rebsorte der Region Piemont. Dieser Rotwein hat ein fruchtiges  
Bouquet mit florealen Noten und reifer Kirsche. Im Mund ist der Wein harmonisch und fest  
mit einem angenehm einfachen Angang. 
Passt gut zu Speisen jeglicher Art besonders zu rotem Fleisch zum Beispiel vom Grill aber auch 
zu Gerichten mit Süßwasserfisch.  

KELLEREI CIAVOLICH
Abruzzen/Italien

Farbe: 
Rubinrot, intensiv, klar   

Nase: 
Beerig, würzig, komplex

Gaumen: 
Vollmundig, weich, harmonisch

Rebsorte:
100 % Montepulciano

Farbe: 
Intensives Rubinrot, violette Refl exe   

Nase: 
Sehr fruchtig, mineralisch, 

Anklänge von Veilchen und Kirschen
Gaumen: 

 Saftig, fl eischig, angenehmes Säuregerüst, 
mittlerer Körper

Rebsorte:
mind. 85 % Dolcetto

Flasche (0,75 l)
32,00 €

MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO DOC

KELLEREI ASCHERI
Piemont/Italien DOLCETTO 

LANGHE DOC
Flasche (0,75 l)

36,00 €





KELLEREI FARNESE
Abruzzen

MONTEPULCIANO
Casale Vecchio DOC

Farbe: 
Tiefes Rubinrot mit violetten Refl exen

Nase: 
Reife Kirsche, Amaretto, 

feine Gewürznoten und Mandel
Gaumen: 

Samtig, ausgewogen, 
mit frischer Struktur

Rebsorte:
100 % Montepulciano

Flasche (0,75 l)
42,00 €

Flasche (0,75 l)
34,50 €

KELLEREI TENUTA 
OLIM BAUDA
Piemont/Italien

Farbe: 
Rubinrot mit violetten Refl exen

Nase: 
Intensive Aromen von Sauerkirsche 

und Waldfrüchten, begleitet von feinen 
Kräuternoten und frischer Würze

Gaumen: 
Trocken, fruchtig-würzig mit 

vollem Körper und langem Abgang
Rebsorte:

100 % Barbera

BARBERA D’ASTI

Montepulciano “Casale Vecchio”, rot Kellerei “Farnese” - Abruzzen 

Status: DOC
Farbe: Tief Rubinrot mit violetten Reflexen 
Nase: Kirsche, Amaretto, Gewürze, Mandeln 
Gaumen: Samtig, ausgewogen, frische Struktur 
Rebsorte: 100% Montepulciano, 
                           Vol. 13%, enthält Sulfite

Fantini Farnese zählt zu den bekanntesten Weingütern der Abruzzen und steht für moderne, zugängliche 
Weine mit klarer regionaler Identität. Das Team rund um Valentino Sciotti verbindet Tradition und Innova-
tion, um aus den besten Lagen an der Adria ausdrucksstarke Weine zu vinifizieren. Durch nachhaltige 
Bewirtschaftung und präzise Kellerarbeit entstehen Weine, die den Charakter Mittelitaliens mit internatio-
naler Trinkfreude verbinden. So hat sich Fantini in kurzer Zeit zu einem der erfolgreichsten Erzeuger Süd-
italiens entwickelt.

Der Casale Vecchio Montepulciano d’Abruzzo DOC ist ein Paradebeispiel für diese Philosophie – inten-
siv, saftig und elegant zugleich. In der Nase zeigt er reife Kirschen, dunkle Beeren und feine Gewürzno-
ten, am Gaumen wirkt er samtig, rund und harmonisch, mit gut eingebundener Frische. Ein Wein, der so-
fort anspricht und mit seinem vollem, weichen Stil perfekt zu kräftiger Pasta, gegrilltem Fleisch oder ge-
reiftem Hartkäse passt. Mit seiner modernen Art und seiner charmanten Fruchtigkeit begeistert er sowohl 
Kenner als auch Gelegenheitsweintrinker – ein echter Publikumsliebling aus den Abruzzen.

Barbera d´asti DOCG, rot        Kellerei “Tenuta Olim Bauda” - Piemont 

Status:  Barbera d´Asti DOCG 
Farbe:   rubinrot mit violetten Reflexen 
Nase:   intensiv, frisch, Sauerkirsche, Waldfrüchte 
Gaumen:  trocken, fruchtig, würzig, voller Körper und langer Abgang 
Rebsorte:  100% Barbera 
Serviertemperatur: 16 - 18°C 
   14% Vol., enthält Sulfite 
 
Das Weingut Tenuta Olim Bauda befindet sich unweit der Ortes Nizza di Monferrato.  
Hier betreiben die Geschwister Dino, Diana e Gianni Bertolino ihr Weingut aus einer tiefen  
Passion heraus: der Liebe zum Land, den Pflanzen und der Kultur des Weines. Die Rebsorten 
Barbera d'Asti, Nizza Docg, Cortese, Grignolino und Moscato d'Asti sind die wichtigsten  
Protagonisten, von denen sie selbst fasziniert sind und welche sie mit Leidenschaft und  
Engagement in Weine verwandeln. Der Respekt für das Land, die Kenntnis des Terriors und die 
Sorgfalt in ihrer Arbeit werden hier zur Kunst welche sich im Anbau der Reben, über die Reifung 
der Früchte bis hin zum fertigen Wein wiederspiegelt. 
 
Die Farbe ist ein Sattes Rubinrot mit violetten Reflexen. Der Geruch ist Intensiv und sortentypisch 
mit Aromen von Sauerkirschen und Waldfrüchten. Im Geschmack trocken, dabei fruchtig, würzig 
mit schöner Länge. Ein Super Allrounder - Passt perfekt zu Vitello tonnato, Rindercarpaccio,  
Pasta mit Ragù aber auch zu roter Pizza. 





San Marzano
Apulien/Italien Primitivo di 

Manduria
60 J.

Farbe: 
tief dunkel rubinrote Farbe

Nase: 
Intensiv mit feinen Anklängen von 

reifer Kirsche und schwarzen Beeren
Gaumen: 

Voll, fruchtig und dennoch 
elegant körperreich

Rebsorte:
100% Primitivo

Flasche (0,75 l)
62,00 €

Flasche (0,75 l)
48,00 €

Tenuta 
dell‘Ornellaia 

Toskana

Farbe: 
Intensives Purpurrot

Nase: 
Aromen von dunklen Beeren 

und Veilchen
Gaumen: 

Seidige Tannine, lebendig und frisch, 
mit beeindruckender Balance 

und langem Finale
Rebsorte:

50 % Merlot, 30 % Sangiovese, 20 % Cabernet Sauvignon

Le Volte
 Dell‘Ornellaia 





Flasche (0,75 l)
69,00 €

Luce della Vite 
Toskana

Farbe: 
Kräftiges Purpur mit violetten Refl exen

Nase: 
Kirsche, Brombeeren und Himbeeren 
mit balsamischen Noten sowie einem 

Hauch von Kaffee und Schokolade
Gaumen: 

Rund und saftig mit samtigen, 
gut eingebundenen Tanninen und 

einem fruchtbetonten Finale
Rebsorte:

75% Merlot, 25% Sangiovese

Lucente

Flasche (0,75 l)
72,00 €

KELLEREI ASCHERI
Piemont/Italien

Farbe: 
Granatrot

Nase: 
Fruchtiger Himbeerduft, balsamische 

Noten von Wacholder und Erde
Gaumen: 

Harmonisch, edel, mit kraftvollen 
Tanninen und langem Abgang

Rebsorte:
100 % Nebbiolo

BAROLO

Barolo DOCG, rot         Kellerei “Ascheri” - Piemont 

Status: DOCG  
Farbe: Granatrot 
Nase: fruchtiger Himbeerduft, balsamische Noten von Wacholder und Erde 
Gaumen: harmonisch, edel, mit durchsetzungsstarken Tanninen und langem Abgang 
Rebsorte: 100% Nebbiolo 
 Alc. 14%, enthält Sulfite 
 
Die Azienda Ascheri ist ein ganz klassischer Familienbetrieb mit 28 Hektar Rebflächen in 
allerbesten Lagen im Barolo. Matteo  Ascheri bewirtschaftet mit dem Önologen Giuliano  
Bedino und dem Agronomen Edoardo Monticelli die Weingüter Podere di Rivalta in La  
Morra  und Podere di Sorano in Serralunga. Die berühmten Lagen und der saubere  
Vinifikationsstil bringen hervorragende vom Terroir geprägte Weine hervor.  
 
Nach Ca.30 Monaten Ausbau in Eichenholzfässern, 6Monaten in Stahlbehälter und  
anschließend 9 Monate in der Flasche bringt dieser Barolo bringt alles mit was ein  
hervorragender Barolo braucht. Ein wunderbar offenes Bouquet mit deutlichen Holz und  
Ledernoten. Am Gaumen saftig, mit guter Substanz für eine entsprechende Lagerung.  
Dieser Wein passt hervorragend zu dunklem Fleisch aller Art, zu Nudeln mit kräftigen  
Soßen und zu reifem Käse aus dem Piemont, wie Beispielsweise Castelmagno. 
 
 

 





Luce della Vite
Toskana

LUCE

Farbe: 
Kräftiges Purpurrot

Nase: 
Dunkle Beeren, Muskat, Pfeffer, Zimt, 

Minze, Mokka, Mandel, Vanille
Gaumen: 

Sanft, mit feiner Säure und seidigen 
Tanninen, elegant und lang im Finale

Rebsorte:
Sangiovese 45%, Merlot 55%

AusZeICHnunG:
James Suckling: 95 Punkte für 2008

Flasche (0,75 l)
155,00 €

San Marzano
Apulien/Italien

AMARONE DELLA 
VALPOLICELLA

Farbe: 
Intensives Rubinrot

Nase: 
Warmes Bukett mit Noten von 

getrockneten Früchten, Gewürzen 
und einem Hauch Bittermandel

Gaumen: 
Samtig, komplex und elegant mit 

ausgeprägter Struktur
Rebsorte:

Corvina, Rondinella, Molinara

Flasche (0,75 l)
75,00 €

Amarone della Valpolicella DOC, rot               Kellerei “Bennati” - Venetien 

Status:  DOC 
Farbe:   intensives Rubinrot 
Nase:   warmes Bukett, getrocknete Früchte, Gewürze,  
   ein Hauch von Bittermandel 
Gaumen:  samtig, komplex und elegant 
Rebsorten:  Corvina, Rondinella, Molinara,  
Serviertemperatur: 16-18°C 
   Alc. 15%, enthält Sulfite 
  
Am Ende des neunzehnten Jahrhunderts begann Herr Antonio Bennati, Grüner und Namensge-
ber der Kellerei, Wein zu erzeugen und damit, in den damals üblichen Strohflaschen, lokal zu 
handeln. Nach der zweiten Weltkrieg erweiterte sich die Weinbereitung mit dem Eintritt der jun-
gen Söhne Ezio und Aldo in die Firma, solange das die Produktion heute alle die bekanntesten  
veronesischen Weinsorten umfasst. 
Die Wucht und die Fülle dieses Rotweins ist ein Genuss der Extraklasse. Die Trauben werden 
nach der Lese für ca. drei bis vier Monate getrocknet wobei sie bis zu 50% ihres Erntegewichtes 
verlieren. Diese Methode verleiht dem Amarone sein bemerkenswert warmes Bukett. Amarone 
ist ein Rotwein mit einer grandiosen Struktur und einem sehr hohen Alterungspotenzial.  
Passt hervorragend zu Wild, Parmesan und würzigen Käsesorten, süß-sauren und asiatischen 
Speisen, frischen Feigen und dunklen Schokoladen.  





Prosecco - Spumante
Brut

Champagner





KELLEREI MARSURET
Venetien/Italien

SPUMANTE 
MARIA 

ROSÉ

Farbe: 
Leuchtendes Rosa

Nase: 
Fruchtig mit Aromen von 

Waldbeeren und roten Kirschen
Gaumen: 

Trocken, fruchtbetont und elegant mit 
kirschigen und beerigen Noten, feiner 

Perlage und frischem Abgang
Rebsorte:

100 % Pinot Nero

Flasche (0,75 l)
39,00 €

KELLEREI MARSURET
Venetien/Italien

PROSECCO 
TREVISO BRUT

Farbe: 
Strohgelb mit grünlichen Refl exen

Nase: 
Blumig, Akazienblüte 

und grüner Apfel
Gaumen: 

Frisch, harmonisch und gefällig 
mit feiner Perlage

Rebsorte:
Glera, 11,5 % Vol.

Flasche (0,75 l)
35,00 €

Prosecco Treviso Brut, weiß                       Kellerei “Marsuret” - Venetien 

Status: DOC Treviso Brut 
Farbe: strohgelb mit grünlichen Reflexen 
Nase: blumig, Akazienblüte, grüner Apfel 
Gaumen: frisch, harmonisch, gefällig 
Rebsorte: Glera, Alc 11,5%, enthält Sulfite 
 
Das 1936 von Agostino Marsura gegründete Unternehmen hat seinen Hauptsitz in Guia, im Her-
zen des Valdobbiaddene. Die Leidenschaft für den Anbau von Wein steht im Mittelpunkt der Ge-
schäftsmission von Marsuret. Prosecco ist ein herkunftsgeschützter Begriff. Die zur Herstellung 
von Prosecco verwendete Rebsorte heißt Glera.  
Prosecco wird hergestellt indem, in einem ersten Schritt ein Stillwein gekeltert wird welcher dann 
in einem zweiten Schritt, in großen Edelstahltanks, (sogenannten „Autoklaven“) ein zweites Mal 
vergoren wird. Hierbei entsteht die Kohlensäure. 
 
Dieser Treviso Brut hat in der Nase einen leicht floralen Duft, im Mund ist er gefällig aber dennoch 
trocken mit einer sehr feinen Perlage und einem mittleren Abgang.  
Perfekt als Aperitivo, zu Antipasti, zu Risotti oder einfach so für einen schönen Moment  
der Zweisamkeit. 
 
 
 

Spumante Maria Rose, rosé              Kellerei “Marsuret” - Venetien 

Status: Brut, Valdobbiadene 
Farbe: volles leuchtendes rosa 
Nase: fruchtig nach Waldbeeren und roten Kirschen  
Gaumen: trocken (8gr. Restzucker), sehr fruchtbetont und elegant, kirschige und beerige 

Aromen  
Rebsorte: 100% Pinot Nero, Serviertemperatur 8-9° C 
 Alc 11,5%, enthält Sulfite 
 
Das 1936 von Agostino Marsura gegründete Unternehmen hat seinen Hauptsitz in Guia, im  
Herzen des Valdobbiaddene Die Leidenschaft für den Anbau von Wein steht im Mittelpunkt der 
Geschäftsmission von Marsuret. Prosecco ist ein herkunftsgeschützter Begriff. Die zur Herstellung 
von Prosecco verwendete Rebsorte heißt Glera. Prosecco wir hergestellt indem, in einem ersten 
Schritt ein Stillwein gekeltert wird welcher dann in einem zweiten Schritt, in großen  
Edelstahltanks, (sogenannten Autoklaven) ein zweites Mal vergoren wird, wobei die Kohlensäure 
entsteht.  
 
Ein schönes Beispiel für die hohe Qualität des Hauses Marsuret ist der zu 100% aus Pinot Nero 
bestehende „Maria Rosé“. Nach der Ganztrauben-pressung mit max. 70% Saftausbeute erfolgt 
eine temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank. Anschießend wird in der Autoklave wird für 
90 Tage zum 2. Mal vergoren. Danach erfolgt die Abfüllung im Gegendruck-Verfahren.  
Das Ergebnis ist ein eleganter Rosé von leuchtender Farbe. In der Nase fruchtig und im Mund 
frisch, saftig mit gutem Druck. Der Abgang ist trocken und von mittlerer Länge.  
Perfekt als Aperitif aber auch ein hervorragender Speisebegleiter welcher sich sogar mit Aromen 
aus der orientalischen Küche kombinieren lässt.   





Champagnerhaus 
Ruinart, gegr. 1729

Champagne

Champagnerhaus 
Ruinart, gegr. 1729

Champagne

Ruinart
Brut Champagner

Ruinart Rose
Brut Rose Champagner

Farbe: 
Goldgelb, kristallklar mit feiner, 

anhaltender Perlage
Nase: 

Birne, Mandel, Haselnuss, 
weiße Blüten, Hefegebäck

Rebsorte:
40 % Chardonnay, 60 % Pinot Noir 

(26 % Réserve)
AusZeICHnunG:

Wine Spectator: 93 Pkt.

Farbe: 
Zarter, korallenroter Farbton

Nase: 
Kirschen und rote Beeren

Gaumen: 
Ausgewogen, frisch und 

geschmeidig mit saftigem Ausdruck
Rebsorte:

45 % Chardonnay (Premier Cru), 
55 % Pinot Noir (18 % Rotwein)

AusZeICHnunG:
Selection Weinmagazin – 5 Sterne

Flasche (0,75 l)
125,00 €

Flasche (0,75 l)
150,00 €





Champagne Louis 
Roederer
Champagne

Farbe: 
Funkelndes Goldgelb mit

 zarten Bernsteinnuancen 
und feiner Perlage

Nase: 
Zitrus-Confi t, Lilien, 

geröstete Nüsse, Pfi rsich, 
Aprikose, Melone, Mango

Gaumen: 
Saftig, cremig und frisch, 

mit klarer Mineralität 
und perfekter Balance

Rebsorte:
55 % Pinot Noir, 45 % Chardonnay

AusZeICHnunG:
James Suckling – 97 Pkt.

Roederer 
Cristal 

Brut 
2006er

Flasche (0,75 l)
350,00 €


